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Vyplňte barevná pole

Příloha č. 2 –technická specifikace předmětu zakázky
(technická specifikace je budoucí příloha č.1 ke smlouvě) 

Elektrický konvektomat
	Základní technická specifikace:
	Nabídnutá specifikace*

	Výrobce
	

	Značka a typ
	

	Topné médium: elektrická energie
	

	Napájení (příkon/napětí): 35 kw/400 V 
	

	Jištění: 63 A
	

	Elektrické práce nutné k zapojení konvektomatu:
vypínač třífázový 100 A 1x, 3F chránič 63A/4 IVYP0,03 1x, 3F jistič 63 A/B 1x, kabeláž CYKY 500x10 cca 20 m plus lišty pro vedení kabeláže kabeláže 
	

	Napojení vody: dva vstup ½" – pro upravenou a neupravenou vodu
	

	Způsob vývinu páry: injekční (nástřik)
	

	Kapacita: 20 GN 1/1
	

	Rozteč zásuvů: min. 62 mm
	

	Orientace zásuvů: napříč (GN delší stranou k obsluze
	

	Pracovní teplota v komoře: 30 - 300° C
	

	Vlastnosti ventilátoru: obousměrný, min. 6 rychlostí, taktování, možnost okamžitého zastavení
	

	Základní pracovní režimy: horký vzduch, pára, kombinovaný režim, bio vaření, vaření přes noc
	

	Další režimy: nízkoteplotní vaření, regenerace, delta T, sous-vide, automatický předehřev, po dovaření automatický přechod do udržování
	

	Ovládání: dotykový displej 
	

	Programování: min. 700 programů s 5 kroky, možnost ovládání a programování přes PC
	

	Hygiena: automatické mytí (min. 5 mycích programů), HACCP záznamy na displeji nebo v připojeném PC
	

	Ostatní: automatický start, nekonečné vaření
	

	Vybavení: min. 6bodová vpichovací tepelné sonda, ruční sprcha, zavážecí vozík, trojité sklo dveří, klapka pro rychlé odvlhčení varné komory, USB rozhraní
	

	Provedení komory: nerezová ocel AISI 304, zaoblené kouty
	

	Úspora energií: vestavěný tepelný výměník v odpadu, údaje o aktuální spotřebě el. energie na displeji
	

	Servis a spolehlivost: servisní a diagnostický systém, záruka 36 měsíců
	

	Příslušenství: elektrická potravinářská olejová pistole (nádržka min. 600 ml)
	

	Další příslušenství k zařízení 
Gastronádoby do konvektomatu -sada
Gastronádoba smaltovaná GNS 1/1-60 20ks
Gastronádoba děrovaná nerezová GNO 1/1-60 12 ks
Lívanečník GN 1/1-11 (na 11 lívanců) 12 ks


	

	Další příslušenství k zařízení 
Centrální úpravna vody vhodná k příslušnému typu konvektomatu:
systém vyměnných kartuší (jedna kartuše v ceně), třísložková kartuše (předfiltrace, odstanění uhlíčitanové tvrdosti vody, jemná filtrace), jmenovitý průtok 120 l/hod., možnost instalovat vodorovně i svisle, Flowmeter pro signalizaci vyčerpání účinnosti, instalační set potřebného montážního materiálu
	

	Uvedení do provozu, výchozí revize, zaškolení obsluhy
	

	Jednotková cena uchazeče *
	
	Kč vč. DPH

	Cena celkem *
	
	Kč bez DPH

	
	
	Kč vč. DPH

	POZNÁMKA:
Měřitelné parametry nabízeného zařízení se mohou od tohoto zadání lišit maximálně o 5%, pokud není ve specifikaci uvedeno jinak. Pro ostatní parametry platí, že nabízený produkt musí odpovídat minimálně udaným údajům; může je překonat.
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	Plynový kotel

	Základní technická specifikace
	Nabídnutá specifikace*

	Výrobce
	

	Značka a typ
	

	Rozměr: 850x900x900 mm
	

	Užitný objem varné nádoby: min 150 litrů
	

	Topné médium:	 zemní plyn
	

	Výkon hořáků: 20 kW
	

	Zapalování: automatické elektrické zapalování otočením knoflíku pro nastavení výkonu
	

	Ovládání: 5 stupňová regulace
	

	Napájení: 230 V/ 24 W
	

	Stupeň krytí: IP 4
	

	Nepřímý ohřev – automatické dopouštění duplikátoru
	

	Samostatná přípojka na změkčenou (teplou) vodu do duplikátoru
	

	Kulatá varná nádoba s rovným spádovaným dnem
	

	Vyvážené víko nastavitelné v jakékoli poloze
	

	Bezpečnostní ventil duplikátoru
	

	Stavitelné nožky +/- 30 mm
	

	Vypouštěcí kohout, sítko proti vniknutí pevných součástí pokrmu do výtokového ventilu
	

	Přetlakový bezpečnostní ventil duplikátoru včetně manometru
	

	Bezpečnostní systém, který přeruší ohřev v případě úniku vody z duplikátoru
	

	Spotřebič je v provedení A z hlediska norem TPG
	

	Uvedení do provozu,výchozí revize, zaškolení obsluhy
	

	Počet kusů
	1
	

	Jednotková cena uchazeče *
	
	Kč vč. DPH

	Cena celkem *
	
	Kč bez DPH

	
	
	Kč vč. DPH

	POZNÁMKA:
Měřitelné parametry nabízeného zařízení se mohou od tohoto zadání lišit maximálně o 5%, pokud není ve specifikaci uvedeno jinak.

	
	





	

	Digestoř

	Základní technická specifikace
	Nabídnutá specifikace*

	Rozměr: 3400x1200x450 mm
	

	Tukové filtry/provedení: ANO/nerezové
	

	Osvětlení: NE
	

	Zavěšení: na strop (cca 10 až 15 cm od zadní stěny)
	

	Napojení: na stávající obdélníkové potrubí VZT
	

	Účel: umístění nad 3 konvektomaty
	

	Uvedení do provozu, zaškolení obsluhy
	

	Počet kusů
	1
	

	Jednotková cena uchazeče *
	
	Kč vč. DPH

	Cena celkem *
	
	Kč bez DPH

	
	
	Kč vč. DPH

	Poznámka:
Zde uvedené údaje jsou orientační. Za správnost řešení odpovídá dodavatel zařízení a před výrobou digestoře si prověří situaci na místě.



Barevně vyznačené buňky vyplňte!
*Doplní uchazeč veřejné zakázky – buď přesnou specifikaci nabízeného zařízení (např. „výrobce, značka, typ rozměry atp.) nebo u konkrétních specifikací položek (např. napětí, stupeň krytí atp.) pouze uvedením „ANO“ (tzn. nabízené zboží splňuje požadavky zadavatele) 
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Základní technická specifikac e :  Nabídnutá specifikace *  

Výrobce   

Značka a typ   

Topné médium: elektrická energie   

Napájení (příkon/napětí): 35 kw/400 V     

Jištění: 63 A   

Elektrické práce nutné k   zapojení konvektomatu:   vypínač třífázový 100 A 1x, 3F chránič 63A/4  IVYP0,03 1x, 3F jistič 63 A/B 1x, kabeláž CYKY  500x10 cca 20 m plus lišty pro vedení kabeláže  kabeláže    

Napojení vody: dva vstup   ½"   –   pro upravenou  a   neupravenou vodu   

Způsob vývinu páry: injekční (nástřik)   

Kapacita: 20 GN 1/1   

Rozteč zásuvů: min. 62 mm   

Orientace zásuvů: napříč (GN delší stranou k   obsluze   

Pracovní teplota v   komoře: 30  -   300° C   

Vlastnosti ventilátoru:  obousměrný, min. 6   rychlostí,  taktování, možnost okamžitého zastavení   

Základní pracovní režimy: horký vzduch, pára,  kombinovaný režim, bio vaření, vaření přes noc   

Další režimy: nízkoteplotní vaření, re ge nerace, delta  T, sous - vide, automatický předehřev , po dovaření  automatický přechod do udržování   

Ovládání: dotykový disple j     

Programování: min. 700 programů s   5 kroky,  možnost ovládání a programování přes PC   

Hygiena: automatické mytí (min. 5 mycích  programů), HACCP záznamy na displeji nebo  v   připojeném PC   

Ostatní: automatický start, nekonečné vaření   

Vybavení: min. 6bodová vpichovací tepelné sonda,  ruční sprcha, zavážecí vozík, trojité sklo dveří, klapka  pro rychlé odvlhčení varné komory, USB rozhraní   

Provedení komory: nerezová ocel  AISI 304, z a oblené  kouty   

Úspora energií: vestavěný tepelný výměník  v   odpadu, údaje o aktuální spotřebě el. energie na  displeji   

Servis a spolehlivost: servisní a diagnostický systém,  záruka 36 měsíců   

